Meer dan alleen maar tafelen
... met fijne mensen!
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‘WAPAS’ — Gastro Tapés uit dé L
hedendaagse Wereldkeuken

Indien enkel tapas a la carte:
3 tot 4 tapas / pp aanbevolen

Indien als voorgerecht:
1 tot 2 tapas / pp

Of laat je verrassen door ons Chef’s
Gastro Tapas Menu ‘Around The World nr 6’
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WAPAS — Gastre Tapas

wit de Weneldbeutben

APERO STARTERS

Croqueteria - Artisanale Tapas Kroketjes
e Mozzarella / Zuiderse Tomaat / Basilicum (5 stuks)
e Canadese Kreeft (5 stuks)

Cold Cut van Batella Gran Reserve (50/50 Duroc/Pata Negra)

VIS

Kabeljauw Dauphine (UK)
Bloemkool, Vanille, Marie-Rose Saus
Crudo van Dry Aged Kabeljauw (Scandinavié)
Zeewier, Kombu, Dille, Venkel, Duindoornbes, Zwarte Look
Mosseltjes op Thaise wijze (Thailand)
Groene Curry, Koriander
Pizzetta (Gastro kleine Pizza) (lItalié)
Krab, Stracciatella, Pistache, Citroen
Beach Crab (Thailand)
Soba Noodles, Zeevenkel, Gele Curry

VLEES
Everzwijnwangetjes op Luikse wijze (Belgié)
Gebrande Ui, Mosterdzaad
Catalaans Konijn (Spanje]
Pedro Ximénez-Sherry, Rozijn, Safraan, Tomaat
Wilde Stoverij van Hert (Belgié)
Savooikool, Pompoen

Surf & Turf (Vietnam)
Gelakt buikspek, Crudo van Scampi, Wortel, Mango

VEGGIE
Pita (Syrig)
Muhammara, Feta, Courgette, Granaatappel, Kweepeer

Knolselder (NY)
Walnoot, Peterselie, Groene Appel, Waldorf

Pizzetta (Gastro kleine Pizza) (ltalié)
Gorgonzola, Vijg, Peer

TAPAS MENU ‘AROUND THE WORLD NR. 6’

Zes Gastro Tapas uit de Wereldkeuken in sharing,
samengesteld door onze Chef.

— 50,00 —

Supplement: Dessert van het Moment
Aardpeer, Pastinaak, Kweepeer, Chocolade

— 10,00 —

12,00
14,00

15,00

12,00

16,00

16,00

17,00

18,00

15,00

16,00

18,00

18,00

11,00

13,00

14,00






Straffe Hoofdgernectiten

VIS — DRY AGED SIGNATURE DISH
Dry Aged Kabeljauw (12 dagen gerijpt) 30,00

Kreeftensaus, Knolselder, Trompet de la mort, Spitskool
en Aardappelmousseline

Door de kabeljauw te rijpen in een Dry Ager met Himalaya zoutblok
krijgt de vis een ultieme smaak waarbij enzymen worden afgebroken
en het vet van de vis indroogt. Onze Dry Ager voor vis is de eye-catcher en
zorgt voor onze signature fish dishes.

VLEES

‘Lichtsporen’ Smashed Burger 26,00
Pickles, Kaas, Frietjes — Referentie naar Kunstwerk
‘Roosegaarde’ op Thor Park

Everzwijnwangetjes 26,00
Liégeois, Zilverui, Aardappelmousseline

Parelhoender 28,00
Jus Becasse, Bospaddenstoel, Knolselder, Aardappelmousseline

Ossobuco van kalf 29,00
Paddenstoelen, Polenta, Saffraan, Gremolata

Filet pur Swiss Brown 35,00
Béarnaise, Winterse groentjes, Frietjes

VEGGIE
‘Lichtsporen’ Vegan Beyond Meat Burger 24,00

Groentegarnituur, Frietjes — Referentie naar Kunstwerk
‘Roosegaarde’ op Thor Park

Waterzooi van Wintergroentjes 30,00
Aardappelmousseline, Dragon

Red o Geneclitjes

Chicken Fingers, Appelmoes, Frietjes 12,00
Fish Fingers, Frietjes 13,00
Mini-Burger, Frietjes 14,00

Dessernts

Dame Blanche Partaasch

Home Made Vers Gedraaid Vanille |Js 12,00
Dessert van het Moment

Aardpeer, Pastinaak, Kweepeer, Chocolade 14,00
Kaasplank

Kazen uit de wereld 16,00



Parntaasct Wentenmena s

PARTAASCH 3 OF 4 GANGEN MENU

Voorgerecht
Pizzetta (ltalig)
Krab, Stracciatella, Pistache, Citroen

Tussengerecht *
Beach Crab (Thailand)
Soba noodles, Zeevenkel, Gele curry

Hoofdgerecht
Parelhoender
Jus Becasse, Bospaddenstoel, Knolselder, Aardappelmousseline
of
Dry Aged Kabeljauw (min. 12 dagen rijping)
Kreeftensaus, Knolselder, Trompet de la mort, Spitskool, Aardappelmousseline
Supplement van 3 euro per persoon

Nagerecht
Dessert van het Moment
Aardpeer, Pastinaak, Kweepeer, Chocolade

— 55,00 / *65,00 —

PARTAASCH 3 OF 4 GANGEN VEGGIE MENU

Voorgerecht
Pizzetta (ltalig)
Gorgonzola, Vijg, Peer

Tussengerecht *
Knolselder (NY)
Walnoot, Peterselie, Groene Appel, Waldorf

Hoofdgerecht
Waterzooi van Wintergroentjes
Aardappelmousseline, Dragon

Nagerecht
Dessert van het Moment
Aardpeer, Pastinaak, Kweepeer, Chocolade

— 45,00 / *55,00 —

TAPAS MENU ‘AROUND THE WORLD NR. ¢’

Zes Gastro Tapas uit de Wereldkeuken in sharing,
samengesteld door onze Chef.

— 950,00 —

Supplement: Dessert van het Moment
Aardpeer, Pastinaak, Kweepeer, Chocolade

— 10,00 —







A perna

Crodino Biondo (Non Alcoholisch) 7,00
Crodino Biondo Spritz 10,00
Aperol Spritz 10,00
Limoncello Spritz 10,00
Negroni 10,00
Ricard 8,00
Porto (Rood of Wit) 7,00
Rosso Antico Vermouth 7,00
Vermouth (Rosso of Bianco) 9,00
Campari Orange 8,90
Gin & “Joncc
Dzjing Tonic, Ginger Limoen (Non Alcoholisch) 10,00
Marula Pomegranate Gin & Double Dutch Tonic (Fruitig) 13,00
Ginarte Gin & Double Dutch Tonic (Kruidig) 14,00
Stone mountain Gin (Limburgs) & Double Dutch Tonic (Kruidig) 14,00
Malfy Gin Arancia & Double Dutch Tonic (Sinaasappel) 14,00

Malfy Italian Gin con Limone & Double Dutch Tonic (Kruidig / Citrus) 14,00
Amuerte Gin ‘Black Edition’ (Genks) & Double Dutch (Fruitig) 15,00
Amuerte Gin ‘White Edition’ (Genks) & Double Dutch (Kruidig) 15,00

‘Thor Lichtsporen Cocktail’ (Rum, Blue Curacao, Limoen, Soda) 10,00

Mojito (Rum, Munt, Limoen] 10,00
Gimlet (Gin, Limoen, Munt) 10,00
Moscow Mule (Gin, Gingerbeer, Limoen] 13,00
Expresso Martino 13,00

Partaasch Special by Raul (Vodka, Cointreau, Tropical Ice Tea) 13,00
Gipanema (Gin, Passievrucht, Gember, Limoen) 14,00

Homemade MWlacktacls

“Thor Lichtsporen Mocktail’ (Blue Curacao 0%, Limoen, Soda) 8,00

Tropical Island Iced Tea 7,00
Virgin Mojito (Munt, Limoen) 9,00
Ipanema (Passievrucht, Gember, Limoen) 9,00
Crodino Biondo Tonic 9,00
Crodino Biondo Ginger Beer 9,00

Spice Mule 0% (Ginger, Limoen] 9,00



Prio

Chaudfontaine plat of bruis (0,25 L)
Chaudfontaine plat of bruis (0,50 L)
Chaudfontaine plat of bruis (1 L)
Coca Cola

Coca Cola Zero

Fanta

Lipton Ice Tea

Agrum Nordic Mist

Tonissteiner Citroen

Tonissteiner Vruchtenkorf

Double Dutch Tonic

Bieren

Cristal Alken

Thor ‘Bier van Hoge Goesting’ (Witbier)
Coccinelle ‘Bier van Hoge Goesting’ (Tripel)
Kompel Bovengronds (Blond)

Kompel Ondergronds (Donker)

Kompel L'Or Noir (Tripel)

Ter Dolen Armand

Duvel

Cristal 0,0%
Op De Dool 0,0% — IPA Ter Dolen
Kompel 0,0%

Bulbbels [ Bulblbels Basé

Glas
Fles

Champagne

Glas
Fles

UWette en Rode Weijnen

Glas Huiswijn
Glas Suggestie Wijn

3,20
6,00
10,00
3,30
3,30
3,30
3,50
3,50
3,90
3,90
4,50

3,30
4,50
4,50
4,90
4,90
5,50
5,50
5,50

3,20
4,80
4,90

7,90
36,00

12,50
70,00

6,90
8,00



Wanme Drnanken

Koffie 3,30
Deca 3,50
Espresso 3,50
Espresso Macchiato 3,80
Espresso Doppio (Dubbele Expresso) 4,20
Cappuccino (met Gestoomde Melk) 4,10
Latte Macchiato 4,20
Thee 3,40

Kruiden- en Belevingsthee ‘Blend Up’ Herbal Tea Trends 4,50

Coffee Speciale

Irish Coffee 12,50
Hasseltse Koffie 12,50
ltalian Coffee 12,50
Degestied
Limoncello 7,00
Averna 7,00
Amaretto Lazzaroni 8,00
Sambuca Lazzaroni 8,00
Cointreau 8,00
Cognac 10,00
Bacardi ‘Bruine Rum’ 10,00
Whisky Single Malt (vraag naar ons aanbod] 12,00

Grappa 13,00



Om de vlotheid in de keuken te garanderen, vragen wij
aan groepen vanaf 6 personen om de keuze te beperken
tot 4 verschillende hoofdgerechten per gezelschap.
Met uitzondering van tapas en kindergerechten.

Menu's enkel te bestellen per volledige tafel en/of groep.
Niet combineerbaar met afzonderlijke gerechten.

Vragen of wensen in verband met allergieén, intoleranties
of dieet kan u altijd doorgeven. Kruisbesmetting is
echter steeds mogelijk.

Alle prijzen zijn in euro, inclusief BTW.
Graag één rekening en één BTW-bon per tafel.
Wij accepteren geen munten kleiner dan 0,10 euro
en geen biljetten boven 200 euro.

OPENINGSUREN
Woensdag & Donderdag: 18:00 - 22:00
Vrijdag & Zaterdag: 17:00 - 24:00
Zondag: 11:30 - 20:00
Maandag & Dinsdag gesloten

Meer dan alleen maar tafelen
... met fijne mensen!






